
S P E I S E K A R T E ab 06. April 2024    Gasthaus Winter 

 

Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknödel  (A,C,G,L)             3,50 

Ollersbacher Spargelcremesuppe (A,C,G)             4,50 

Zanderfilet vom Grill auf WeißSpargel-Ragout                                                      16,90 

und Erdäpfelsouffle Törtchen (C,D,G) 

Gebackene Schollenfilets mit Sc. Tatare, Petersilienerdapferl                 14,70 

und gemischtem Salat (A,C,D,G,M) 

Hausgemachte pikante Gemüse-Käse-Medaillons                   12,30 

mit Bärlauchrahmdipsauce, Erdapferl und Salatteller (A,C,G,M) 

Gefülltes Rothirschschnitzerl (grüner Spargel, Schafkäse, Rohschinken) gegrillt         16,50 

auf Steinpilz-Burgunderglace, Apfelrotkraut, Maronen und frittierten Kroketten (A,C,L)   

„Klassiker zur Auswahl“ 

- Schweinecordonbleu oder  Hühnercordonbleu               14,30 / 15,30 

- Schweineschnitzerl oder Hühnerschnitzerl              13,30 / 14,30 

jeweils dazu Pommes frites und gemischter Salat (A,C,G,M) 

Schweinsschopfbratl im Natursaftl mit Semmelknöderl und gemischtem Salat (A,C,G,M)         13,20 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten mit Erdäpfelröstinchen, knusprigen Zwiebel,                  15,90 

und gemischtem Salat (A,C,D,G,M) 

Gegrilltes Putenbrustfilet mit feiner Bärlauch-Käse-Pragerschinkenfüllungen,               14,80 

Ofenerdapferl , Rahmsauce und Salatteller (G,M) 

Linschi`s Hausspezialität vom Grill mit Kräutersauce, Buttergemüse und Erdäpfeltaschen (A,C,G)       14,90 

Schweinsrückensteak „rose“ gebraten mit knusprigen Zwiebel, Kräuterbutter,             13,50 

Pommes frites und gemischtem Salat (G,M) 

Dessert 

Nuß-Nougatknöderl auf warmen Beerenragout (A,C,G,H)     5,50 

Eispalatschinke mit Schlag und Schokosauce (A,C,G,H)      4,50 

Palatschinke mit hausgemachter Marmelade (A,C,G)       3,90 

Schokoküchlein mit Schlag und Schokosauce (A,C,G,)                 3,90 


